
� Herzlich Willkommen in unserem Café  

� Schön, dass sie da sind!
Nehmen Sie Platz und geniessen Sie eine wunderbare Auszeit  

bei einem köstlichen Kaffee!

Dürfen wir uns kurz vorstellen: Ich, Andrea Panzenböck hatte schon sehr lange den Wunsch ein Café zu schaffen, �
in dem man gerne verweilt und eine schöne Zeit verbringt.
Mein Mann, Michael Panzenböck hat diesen Wunsch gemeinsam mit mir realisiert und so ist unser Café KunstWerk entstanden. 
Integriert in den Schauraum unserer Kunstschmiede, fügt sich der Platz zum gemütlichen Zusammensein, schön in die kunstvolle 
Schmiedearbeit ein.

Sehr familiär und mit viel Liebe, führen wir unsere beiden Betriebe und hoffen, Sie fühlen sich wohl hier.
Sowohl in der Schmiede, als auch im Café legen wir sehr viel Wert auf Nachhaltigkeit der Produkte. Wir kaufen vorwiegend in 
den umliegenden Geschäften ein und vertrauen unseren Lieferanten bei der guten Auswahl der Produkte.
Sollten Sie trotzdem einmal nicht zufrieden sein, lassen Sie es uns wissen. Wir sind immer offen für konstruktive Kritik und 
Anregungen.

Nun geniessen Sie Ihren Aufenthalt im Café KunstWerk und wenn Ihnen die Zeit  
hier gefallen hat, empfehlen Sie uns gerne weiter!

Andrea Panzenböck



Liebe Gäste!

Einen Teil unserer frischen Waren liefert uns der Dorfladen Pottenstein.
Anna und Wolfgang wählen ihre Produkte mit viel Liebe und großer Sorgfalt aus.
Sie legen großen Wert auf Regionalität, Saisonalität und Bioqualität.

Unsere Produkte bekommen wir von folgenden Betrieben geliefert:
Biohof Achleitner aus Eferding, Annahof aus Laab,  
Sonnenobst Habeler aus Wiesen, Besser Bio aus Lembach,  
Nestelberger aus Perg, Sonnentor aus Zwettl

Unser Fleisch und Wurstprodukte liefert uns Hansi Hoppel aus Berndorf.

Fruchtsäfte und Schnäpse bekommen wir aus der Fruchtwelt Mohr Sederl und 
von Marion & Wolfgang Klein aus  Odlitz .

Individuelle
Öffnungszeiten – 
Sommer & Winter

Hier sind Sie  
immer bestens informiert  

über Veranstaltungen oder  
Spezialangebote:

Facebook.com/Café-KunstWerk



Caffé Sospeso – einer für dich einer für mich

� Kennen Sie das schon? Es ist ganz einfach!

Zwei Kaffee zahlen, einen trinken.
Den zweiten Kaffee bekommt jemand, der sich keinen leisten kann.

Seit 2013 begeistert diese Idee der Nächstenliebe schon viele Menschen weltweit.
Ursprünglich kommt die Idee aus Neapel, wo eine Tasse Kaffee zu den Grundnahrungsmitteln zählt.
Dort heißt es bei der Bestellung: einen „caffè sospeso“ bitte.
2010 bestand diese Tradition bereits 100 Jahre. 

Auch hier haben Sie die Möglichkeit einen „Caffé Sospeso“ zu bestellen.



Für einen guten Start in den Tag – das Frühstück
„Andreas Lieblingsfrühstück“ – kommt in der großen Schale 
frische Früchte mit Joghurt, verfeinert mit gerösteten Nüssen, Kokosflocken und Honig� 6,50 €
G, H

Feines Dinkelweckerl gefüllt mit Avocado, Gemüse und Sprossen� 5,00 €

Beim Frühstück „Kultur“ servieren wir zwei Eier im Glas und ein feines Butterbrot� 5,50 €
C, A, G

Erfrischendes Früchtebowl garniert mit Nüssen, Kokosflocken und Chiasamen� 6,00 €

Die französische Variante – ein zartes Buttercroissant und Café Au Lait  
servieren wir mit Butter und Marmelade� 6,50 €

Für die, die es gerne „Klassisch“ mögen, liefern wir Schinken, Käse,
Marmelade, Honig, ein weiches Ei und zwei Stück Gebäck an den Frühstückstisch� 8,50 €

C, G, AOb Kaffee,  
Schokolade oder Tee –  

Ihr Lieblingsheissgetränk 
suchen Sie sich auf  

Seite 5 aus.



Wenn es mal etwas deftiger gewünscht wird, empfehlen wir ein �
„English Breakfast“ mit Würstchen, Baked Beans, Rührei,�
 gebratenen Champignons und Tomaten, gebratenem Speck und �
Toastbrot� 11,00 €
A, C

Wünschen Sie einen kräftigen Start in den Tag?�
dann wählen Sie das Frühstück Rustikal mit Ham and Eggs oder 
Bacon and Eggs (drei Eier) – dazu zwei Stück Gebäck� 7,50 €
C, A

Der feine Gaumen bestellt sich das Frühstück Exquisit
genießen Sie Räucherlachs, feinen Aufstrich, Gemüse mit Topfendip – �
dazu frisches Toastbrot� 11,00 €
D, G, A

Unsere  
Baked beans  
machen wir  

übrigens  
selbst Frühstück – 

� Erweiterungen:
Semmel� 1,10 €
A

verschiedene Kornweckerl 
oder Salzstangerl� 1,20 €
A, N

Butter� 1,20 €
G

Nutella� 1,20 €

Hausgemachte  
Marmelade� 1,20 €

Honig� 1,20 €

Portion Schinken oder  
Käse� 3,60 €
G

Portion Salami� 3,80 €



Waffeln – süß
Das „Freche Früchtchen“ unter den Waffeln servieren wir mit frischen Früchten der Saison,
hausgemachter Vanillesauce und Schlagobers� 8,00 €
A, C, G

Für die Schleckermäulchen empfehlen wir eine Waffel mit Bananen, cremiger Schokosauce, Schlagobers und 
Mandelsplittern� 7,00 €
A, C, G, H

Oder genießen Sie Ihre Waffel klassisch mit Zimtzucker und Apfelmus� 6,50 €
A, C, G

Kuchen
In unserer Kuchenvitrine finden Sie ein abwechslungsreiches Angebot an �
Kuchen, Torten und Strudeln oder auch Cremiges.



Waffeln - Pikant
Für den feinen Gaumen bieten wir �
die köstliche Erdäpfelwaffel an
sie wird mit Räucherlachs und Topfenkren serviert�9,50 €
A, C, G, D

Für die Liebhaber Italiens empfehlen wir �
unsere Parmesanwaffel
diese servieren wir mit Tomate und Mozzarella - �
fein garniert� 9,50 €
 A, C, G

Wer den deftigen Hunger stillen möchte, �
bestellt eine Waffel mit Schinken und Käse �
verfeinert wird das Ganze mit einer leckeren �
Knoblauch-Joghurt-Sauce� 7,00 €
A, C, G, M

Snacks
Chili con Carne mit Gebäck� 7,50 €
A, C, G

Linsencurry – das gefällt auch den Veganern �
serviert mit selbstgebackenem Weißbrot� 6,40 €
A, F 

Gebratenes Gemüse mit Spiegelei� 9,50 €
C

Gemüsequiche – nicht nur Vegetarier mögen sie
feiner Teig aus Dinkel-, Buchweizen- und Lupinienmehl� 7,50 €
A, C, F, G, H, P

Toast - selbst gebackenes Weißbrot, �
gefüllt mit Schinken und Käse oder nur Käse
halber Toast / ganzer Toast� 2,90 € / 5,80 €
A, G

 
Würstel mit Senf, Kren und Gebäck� 4,20 €
M, A, C



Kaffee – duftend und fair

Espresso� 1,80 €

Espresso Doppio� 3,00 €

Kleiner Brauner� 1,90 €

Grosser Brauner� 3,10 €

Verlängerter� 2,40 €

Verlängerter Brauner� 2,50 €

Melange� 2,70 €

Häferlkaffee
mit Schlagobers� 3,50 €
mit Milchschaum� 3,30 €

Latte Macchiato� 3,20 €

Schokolade
Heisse Schokolade klassisch �
mit viel Schaum� 2,80 €
mit Schlagobers� 3,00 €

Heisse Schokolade à la Andrea
sehr cremig – serviert im Kochhäferl� 3,30 €
mit Schlagobers� 3,50 €

Wahlweise bieten wir auch laktosefreie Milch oder �
Sojamilch an.

Feiner Tee

serviert  
in der Kanne

je 2,40 €



Getränke – alkoholfrei

Vöslauer Mineralwasser
prickelnd/still	 0,35 l Flasche� 2,30 €

Fruchtsäfte aus der Fruchtwelt  
Mohr Sederl:
Apfelsaft	 0,25 l� 2,30 €
Apfelsaft gespritzt	 0,25 l� 1,90 €
Apfelsaft gespritzt	 0,50 l� 3,80 €
Orangensaft	 0,25 l� 1,80 € 
Orangensaft gespritzt	 0,25 l� 1,60 € 
Birnensaft	 0,25 l� 2,70 €
Birnensaft gespritzt	 0,25 l� 2,10 €
Birnensaft gespritzt	 0,50 l� 4,20 €
Apfel- Karotten-Saft	 0,25 l Flasche� 3,00 €
Apfel-Johannesbeer-Saft	 0,25 l Flasche� 3,00 €
Apfel-Himbeer-Saft	 0,25 l Flasche� 3,20 €
Apfel-Rote-Rüben-Saft	 0,25 l Flasche� 3,00 €
Sirup/Leitungswasser	 0,50 l � 2,00 €
Sirup/Mineralwasser	 0,50 l� 2,80 €
Frucade/Almdudler/
Fritz Kola normal/zuckerfrei	 0,33 l Flasche� 3,00 €
Frucade/Almdudler gespritzt	 0,5 l� 3,50 €

Getränke – alkoholisch

Unsere Biere aus dem Hause  
Zwettler
Zwettler Original	 0,33 l Flasche� 3,10 €
	 0,5 l Flasche� 3,70 €

Zwettler dunkles	 0,5 l Flasche� 3,70 €

Hadmar Bio Bier	 0,5 l Flasche� 3,70 €

Zwettler Citrus Radler	 0,5 l Flasche� 3,60 €
	
Zwettler Luftikus – 	 0,5 l Flasche� 3,60 €
alkoholfrei



Weßwein 1/8 l

Gelber Muskateller  
vom Weingut Kirchknopf, Kleinhöflein� 2,80 €

Sepp (Cuvée aus Muskat Ottonell,  
Rivaner, Welschriesling) 
vom Weingut Kirchknopf, Kleinhöflein� 2,80 €

Neuburger
vom 27er Zöchling aus Günselsdorf� 2,50 €

Animo – Grüner Veltliner  
von Thiery Weber, Rohrendorf� 2,50 €

Gemischter Satz 
vom Weinbau Rumpler, St. Veit� 1,70 €

Rotwein 1/8 l

fragen Sie bitte  
nach dem  

Wein der 
Woche.

 
z.B. Pinot Noir Reserve vom Heurigen Rumpler, St. Veit
Zweigelt vom Weingut Kirchknopf, Kleinhöflein
St. Laurent vom 27er Zöchling aus Günselsdorf 
Blauburger vom 27er Zöchling aus Günselsdorf
Blauer Portugieser vom Weinbau Rumpler, St. Veit

Spritzer
rot oder  

weiss
je 2,10 €



Spirituosen
Birnencuvée	 2 cl� 3,00 €
Marillenbrand	 2 cl� 3,00 €
Kriecherlbrand	 2 cl� 3,00 €
Himbeerlikör	 2 cl� 3,00 €
Grappa	 2 cl� 3,50 €

Spirituosen – Hochprozentiges

Prickelndes
Frizzante  
vom Weingut Wöhrer in Ödlitz
Glas	 0,1 l�  3,00 €
Flasche	 0,75 l� 20,00 €

„Für den Magen“
Gurktaler Kräuterlikör	 2 cl� 3,00 €



Liebe Gäste!
 

Gerne öffnen wir unser Lokal auch außerhalb der Öffnungszeiten um ihre private oder auch Firmenfeier auszurichten.
 

Brötchenservice und Torten auf Bestellung.

Veranstaltungen auf unserer Website

www.cafe-kunstwerk.at und Facebook.com/Café-KunstWerk


